De Walvisvaarder

HOTEL | RESTAURANT

Menukaart



Lunch

Te bestellen tussen 12.00 uur en 16.00 uur

Amelander mosterdsoep | 8,- V7

Friese droge worst en brood (vegetarisch mogelijk) / Friesische Trockenwurst und Brot (vegetarisch moglich)

Twee Amelander kroketten met brood van Wad’n keuken | 11,- \?
Keuze uit rundvlees, garnaal of bospaddenstoel-truffel / Wahlweise Rindfleisch, Garnelen oder Waldpilz-

triiffel

Uitsmijter / Strammer Max | 10,-

Drie eieren met ham en kaas / Drei Eier mit Schinken und Kdse

Tosti ham en kaas | 7,-

Toast mit Schinken und Kdse

Tosti ‘Hossebosje’ | 8,50
Een klassieker uit de Westereen: Tosti met ham, kaas, hamburger en pindasaus / Toast mit Schinken, Kdse,

Hamburger und Erdnusssofse



Rustiek brood met gerookte zalm en mosterd-dilledressing | 12,-
Rustikales Brot mit Riucherlachs und Senf-Dill-Dressing

Rustiek brood met carpaccio | 13,-
Met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, broadbeans en zongedroogde tomaat / Mit Triiffelmayonnaise,

Parmesankdse, Saubohnen und sonnengetrockneten Tomaten

Pinsa pulled pork | 13,-

BBQ-saus en gefrituurde uitjes / BBQ-Sauce und Rostzwichel

12-uurtje | 14,-
Amelander mosterdsoep, brood met ‘Wadn keuken’ kroket, brood met zalm of carpaccio / Amelander

Senfsuppe, Brot mit ‘Wad'n keuken’ krokette, Brot mit Lachs oder Carpaccio



All-day gerechten

Te bestellen tussen 12.00 uur en 20.00 uur

Pannenkoeken

Naturel / Natur | 9,50
Spek / Speck | 10,50
Appel / Apfel | 10,50
Kaas / Kdse | 10,50

+ Extra ingrediént / Extra Zutat | 1,50

Salades

Carpaccio salade | 16,50
Met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, broadbeans en zongedroogde tomaat / Salat mit

Triiffelmayonnaise, Parmesankdse, Saubohnen und sonnengetrockneten Tomaten

Bhaji salade | 15,50 V7
Met Indiase uienbeignets, mango-chili chutney, kikkererwten, tomaat en ui / Mit indische Zwiebelpuffern,

Mango-Chili-Chutney, Kichererbsen, Tomaten und Zwicheln



Plates

Wiener schnitzel | 20,-
Malse varkensschnitzel geserveerd met champignonroomsaus, friet en salade / Zartes Schweineschnitzel

serviert mit Champignon-Rahmsauce, Pommes und Salat

Boerenschnitzel / Bauernschnitzel | 22,-
Gebakken spek, uien, champignons, friet en salade / Gebratener Speck, Zwiebeln, Champignons, Pommes

Frites und Salat

Lekkerbek / Frittiertes Fischfilet | 20,-

Met remoulade, friet en salade / Mit Remoulade, Pommes und Salat

Crispy Bhajiburger | 20,- \7
Geserveerd op een broodje met kaas en mango-chili chutney / Serviert auf einem Brotchen mit Kise und
Mango-Chili-Chutney



Dinerkaart

Te bestellen tussen 17.00 uur en 20.00 uur

Voorgerechten

Alle voorgerechten worden geserveerd met brood

Broodplankje / Frisch gebackenes Brot (voor 2 personen) | 8,- \7

Tomatensalsa, aioli en kruidenboter / Tomatensalsa, Aioli und Krauterbutter

Amelander mosterdsoep / Amelander Senfsuppe | 3,- \?

Friese droge worst (vegetarisch mogelijk) / Friese Trockenwurst (vegetarisch moglich)
Soep van de dag / Suppe des ‘lages | 8,- \P

Carpaccio van rund / Rindercarpaccio | 14,-
Met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, broadbeans en zongedroogde tomaat / Rustikales Brot mit

Carpaccio, Triiffelmayonnaise, Parmesankdse, Saubohnen und sonnengetrockneten Tomaten

Gamba’s | 14,-
Vier stuks in knoflookolie / Vier Stiick in Knoblauchol

Uien Bhaji / Swiebel Bhaji | 10,- \?

Indiase uienbeignets met mango-chili chutney / Indische Zwiebelpuffer mit Mango-Chili-Chutney



Hoofdgerechten

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met seizoensgroenten, gebakken aardappelen en friet

Mixed grill | 27,-

Kippendij, spareribs en sukadesteak / Héihnchenschenkel, spareribs und sukade-steak

Sukadesteak / Sukade-Steak (200gr) | 29,-

Bearnaisesaus / Sauce héarnaise

Malse Kippendij / Sarte Hihnchenschenkel | 24,-
Gemarineerd in chimichurri-kruiden met mango-chutney / Mariniert in Chimichurri-Krautern mit Mango-

Chutney

Huisgemarineerde spareribs / Hausmarinierte Spareribs | 25,-

Knoflooksaus en chilisaus / Enoblauchsauce und Chilisauce

Rendang | 24,-

Kruidige runderstoof met rijst / Wiirziger Rindereintopf mit Reis

Hebt u speciale dieetwensen of allergieén? Laat het ons weten! Wij zorgen ervoor dat uw maaltijd perfect bij u past

Haben Sie besondere Didtwiinsche oder Allergien? Lassen Sie es uns wissen! Wir sorgen dalfiir, dass Ihre Mahlzeit perfekt zu Ihnen passt




Catch of the day | dagprijs

Vraag naar de vers gevangen vis / Fragen Sie nach dem frisch gefangenen Fisch

Zalmfilet / Lachsfilet | 26,-

Met Hollandaisesaus / Mit Sauce Hollandaise

Botervis / Butterfisch | 24,-

Met dille-citroensaus / Mit Dill-Zitronensauce

Crispy Bhajiburger | 20,-

Geserveerd op een broodje met kaas en mango-chili chutney / Serviert auf einem Brotchen mit Kise und

Mango-Chili-Chutney

Groentecurry / Gemiisecurry | 20,-
Met kikkererwten, verschillende groenten, cashewnoten, kokosmelk en rijst / Mit Kichererbsen,

verschiedenem Gemiise, Cashewniissen, Kokosmilch und Reis

Hebt u speciale dieetwensen of allergieén? Laat het ons weten! Wij zorgen ervoor dat uw maaltijd perfect bij u past

Haben Sie besondere Didtwiinsche oder Allergien? Lassen Sie es uns wissen! Wir sorgen dalfiir, dass Ihre Mahlzeit perfekt zu Ihnen passt




Nagerechten

Huisgemaakte Tiramisu | 8,-

Hausgemachtes Tiramisu

Chocolade lavacake | 9,-

Bosvruchtenijs en slagroom / Waldfruchteis und Schlagsahne

Dame blanche | 8,-

Vanille-ijs met warme chocoladesaus en slagroom / Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Schlagsahne

Koffie of thee met lekkers | 9,-
Diverse bonbons (De swiete loads) en witte chocolademousse / verschiedene Pralinen und weifSe

Schokoladenmousse
Crema Catalana | 9,-
Huisgemaakte Catalaanse creme briilée met citroen, sinaasappel en kaneel / Hausgemachte katalanische

Creme Bruilée mit Zitrone, Orange und Zimt

Cheesecake (wisselende smaken) | 5,50



Wynkaart & borrelhapjes
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Je m’Appelle | 5,50 | 28

Chardonnay | Languedoc, Frankrijk

Torre de Vejezate | 6,50 | 30

Verdejo | La Mancha, Spanje

Elsa | 7,50 32

Torrontés | Mendoza, Argentina

Parel van Ameland | 35

Coda di Volpe | Campania, Italié

Le Masciare | 38

Fiano di Avelino | Campania, Italié

Je m’Appelle | 5,50 | 28

Merlot | Languedoc, Frankrijk

Torre de Vejezate | 6,50 | 30

Tempranillo | La Mancha, Spanje

Olivier Hillaire | 7,50 | 32

Syrah Grenache | Rhone, Frankrijk

Parel van Ameland | 35

Aglianico | Campania, Italié

Garcia de Verdevique Tinto | 38

Tempranillo | Granada, Spanje

Mousserend

Je m’Appelle | 5,50 | 28

Grenache Cinsault | Languedoc, Frankrijk

Parel van Ameland | 35

Aglianico | Campanié, Italié
Valento spumante Brut | 6,50 | 30
Veneto | Italié

Pierre Jourdaan Brut Vonkel MCC | 42

West-kaap | Zuid Afrika

Vinada Chardonnay 0.0% | 6,50



Nacho’s | 9,- V7
Tomaat, rode ui, kaas en chilisaus / Tomaten, rote
Zwiebeln, Kise und Chilisauce

Pulled pork nacho’s | 11,-

Pulled pork, tomaat, rode ui, kaas en BBQ-saus /
Pulled Pork, Tomaten, rote Swicheln, Kise und BBQ-
Sauce

Bittergarnituur | 8,50
8 stuks, mayonaise en chilisaus / 8 Stiick,
Mayonnaise und Chilisauce

Portie hinnewappers | 6,50
4 stuks Kipstukjes met pindasaus / 4 Héihnchenstiicke
mit Erdnusssauce

Kaasstengels / Kisesticks | 8,50 \?
8 stuks met chilisaus / 8 Stiick mit Chilisauce

Vegetarische loempia’s / Vegelarische
Friihlingsrollen | 7,50 \?

8 miniloempia’s met chilisaus / 8 Mini-
Friihlingsrollen mit Chilisauce

Rundvleesbitterballen | 9,-
8 stuks met Amelander mosterd / 8 Stiick mit
Amelander Senf

Chorizo oude kaas bitterballen (6 stuks) /
Chorizo-Kidsekroketten (6 Stiick) | 8,50

Garnalen kroketjes | 8,50
4 stuks met dillemayonaise / 4 Stiick mit
Dillmayonnaise

Bospaddenstoel-truffel bitterballen /
Wildpilz-Triiffel-Kroketten | 8,50 \?
6 stuks met truffelmayonaise / 6 Stiick mit
Triiffelmayonnaise

Mega borrelplank (vanaf 2 personen) | 16,50 p.p.
Amelander bitterballen en kroketjes, hinnewappers, verschillende soorten ham en worst, Amelander

kaas, gamba’s en buikspek. Geserveerd met brood, verschillende sausjes en smeersels

Vega borrelplank (vanaf 2 personen)
bospaddenstoel-truffel bitterballen, kaasstengels, miniloempia’s, uienringen, Amelander kaas, olijven

14,50 D.p.

en uien Bhaji. Geserveerd met brood, verschillende sausjes en smeersels




Geniet van pure gastvrijheid in een sfeervolle en huiselijke ambiance. Bij ons draait
alles om smaakvolle gerechten, eerlijke ingrediénten en oprechte aandacht. Of je nu
langskomt voor een uitgebreid diner, een kop koffie of een gezellige borrel - wij zorgen
ervoor dat je je welkom voelt.

Overnachten in stijl
Blijf gerust wat langer! Wij beschikken over negen comfortabele hotelkamers, variérend van knusse
éénpersoonskamers tot luxe tweepersoonskamers. Alle kamers zijn voorzien van een eigen badkamer en

van alle gemakken voorzien - perfect voor een ontspannen overnachting na een gezellige avond.

Meer weten?
Bezoek onze website of volg ons op social media voor het laatste nieuws, speciale acties en een kijkje achter

de schermen. Of spreek gerust één van onze medewerkers aan, zij vertellen je graag meer.
@& www.dewalvisvaarder-ameland.nl

Volg ons op Instagram en Facebook:
dewalvisvaardervanameland

© Hotel-Restaurant de Walvisvaarder

o Johan Wilhelm Burgerstraat 4 -

31 (0)519 554 236 info@dewalvi . ,
\o 31(0)519 554 25 centrum Hollum s info@dewalvisvaarder-ameland.nl



